
special

ご予約申込書

ご予約受付期間

11月23日（木）～12月18日（月）
※商品の性質上、お取り替え、キャンセル、お渡し日の変更はご容赦願います。
※実際の商品は写真とはデコレーションなどが一部異なる場合がございます。
（ケーキの飾りは一部お召し上がりいただけないものもございます。） 
※一部商品によりお渡し日時・お渡し場所が異なる場合がございます。

※本パンフレットに掲載した商品は数に限りがございます。完売の際はご了承ください。
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種　類

〃

〃

ショートケーキ ノエル

ミルフイユ ノエル

クーロンヌ ドゥ ノエル

アンタンス ノエル

ブニ シーラカンス※2

ケララ

リヴィエラ

5号（4～5人用）

4号（2～4人用）

16cm（6～8人用）

4号（2～4人用）

5号（6～8人用）※3

5号（4～5人用）

4号（4～5人用）※1

4号（4～5人用）※1

サイズ

￥6,200

￥4,600

09

サパン ド ノエル 〈ノワール〉

〈イヴォワール〉

高さ 12cm ￥2,400

高さ 12cm ￥2,400

10

コフレ プティ フール 12個入 ￥4,200

￥6,400

05

ミガキイチゴ スペシャルショートケーキ

16cm（6～8人用）

￥14,800

￥4,900

￥6,900

￥5,400

￥5,900

￥5,900

税込価格 数　量

※1  通常の4号よりも高さがありますので、4～5人でもお召し上りいただけます。
※2  メゾン シーラカンス ブランドですが、ご予約・お渡しは kazunori ikeda 店舗となります。
※3  通常の5号よりも高さがありますので、6～8人でもお召し上りいただけます。
※上記ご予約商品はすべて手提げ袋に入れてお渡しいたします。

［4号サイズ］
イチゴと生クリームで
デコレーション。

オンライン予約

https://shop.cake-cake.net/
kazunoriikeda/

［5号サイズ］
オーナメントボールと
イチゴでデコレーション。

オンライン予約の
ケーキお渡しは
南町通店となります

お渡し日は大変込み合う恐れがございますので、代金はご予約時にお支払（前払い）をお願いいたします。
上記申込書を受付後引換券を発券いたしますので、お渡し当日に必ずお持ちください。

備 考合 計 数

お 支 払 い 未　・　済

台

【店舗記入欄】

南町通店  ・ 定禅寺通店  ・ エスパル仙台店お 渡 し 場 所

お渡し希望日時

お 名 前
（フルネーム）

フリガナ

電話

12/22 ・ 12/23 ・ 12/24 ・ 12/25 午前 ・ 午後 時

【お客様記入欄】

KERALA
ケララ

アルフォンソマンゴーのセンターが優しく調和するように、淡
いくちどけのイズニーフロマージュブランのムースで包み込ん
だ華やかなクリスマスケーキ。
※オーナメントボールのデザインは写真と異なる場合があります。

2023
新作

数量
限定

02

RIVIERA
リヴィエラ

軽やかなミガキイチゴのクレーム レジェと、カクテル「ピニャ 
コラーダ」をイメージしたセンターのマリアージュ。
※オーナメントボールのデザインは写真と異なる場合があります。

2023
新作

数量
限定

01

Intense “Noël”
アンタンス ノエル

ショコラづくしの構成の濃厚なガトー。
クリスマスだけのスペシャルデコレーション。
※オーナメントボールのデザインは写真と異なる場合があります。

05

Sapin de “Noël”
サパン ド ノエル〈ノワール〉〈イヴォワール〉

エクアドル産ショコラでできたツリー。カラフルなパール
ショコラとドライフルーツをオーナメントに見立てて。
クリスマスのテーブル演出にも。※ケーキではありません。

09 Coffret Petits Fours
コフレ プティ フール

カズノリイケダのこだわりスイーツを美味しさ
そのまま、ジュエリーのようなひとくちサイズに。
※詰め合わせ内容が写真と若干異なる場合があります。

10

Couronne de Noël  
クーロンヌ ドゥ ノエル

06
Shortcake “Noël”
ショートケーキ ノエル

クリスマスケーキの王道、イチゴのショート
ケーキは幅広い年代に人気のアントルメ。
［5号サイズ］で15粒、［4号サイズ］で9粒
のイチゴを使用。

08

Mille feuille “Noël”
ミルフイユ ノエル

クリスマススペシャルバージョンで華やかに仕上げ
たミルフィユ。たくさんのベリーと芳醇なバター薫る
リッチなパイは好相性。
※入荷状況によりフルーツの種類が写真と異なる場合があります。

07

BOUNI
ブニ シーラカンス

およそ70年前にフランスの伝説のレストラン「ラ・ピラミッド」
で提供されたマルジョレーヌ。
ヴェローナアーモンドとピエモンテ産ヘーゼルナッツのプラ
リネとクレームシャンティのシンプルかつ奥深い古典菓子。

2023
新作

数量
限定

03
宮城が誇る最高級イチゴ、MIGAKI-ICHIGO。
食べる宝石をふんだんに用いたデラックスなショートケーキ。
中にもたくさんのMIGAKI-ICHIGOをスライスしサンド。

数量
限定

04
MIGAKI-ICHIGO 
ミガキイチゴ スペシャルショートケーキ

お渡し日

12月22日（金）～12月25日（月）

お渡し時間は19:00まで

※オーナメントボールのデザインは
　写真と異なる場合があります。

クリスマスリースを模したにぎやかなタルト。ふんだんに使用
した季節のフルーツは、コクのあるタルト生地と相性抜
群。［微アルコール・香りつけ程度］
※入荷状況によりフルーツの種類が写真と異なる場合があります。

ご予約受付・お渡し
は kazunori ikeda
の店舗となります。

〈ノワール〉

〈イヴォワール〉


